
B U T C H E R ’ S M E N U
B I S T R O G R I L L D E S A L I T A

A P P E T I Z E R S
APICKLED VEGETABLES AND OLIVES 野菜とオリーブのピクルス
CHICKEN LIVER MOUSSE 鶏のレバームース
POTATO FRITTER USING "MAY QUEEN" RIPED 2YEARS 2年熟成メークインのフリット
FOIE GRAS PUTTING PUDDING フォアグラのプッチンプリン
CHEESE MASHED POTATOES WITH GRAVY SAUCE チーズ入りマッシュポテト ”グレイビーソース“
SNACK BASQUE CHEESE CAKE おつまみバスクチーズケーキ
SPANISH-STYLE GARLIC SHRIMP AND BROCCOLI 海老とブロッコリーのアヒージョ “フォカッチャ 4P付き” 
SAUTEED MUSHROOM WITH GARLIC BUTTER 大黒舞茸のガーリックバター焼き
OMELETTE WITH TRUFFLE CREAM SAUCE トリュフクリームオムレツ
MUSSELS STEAMED IN WHITE WINE ムール貝の白ワイン蒸し
CARPACCIO OF FRESH FISH 今季おすすめ“鮮魚のカルパッチョ”
MEATBALL WITH MELTED CHEESE とろ～りチーズに浮かぶ肉屋のミートボール
SELECTED HAM 3 KINDS / 5 KINDS 生ハムプラッター ”３種 / ５種“
SELECTED CHEESE  3 KINDS / 5 KINDS チーズプラッター “３種 / ５種”

600 ( 660 )

600 ( 660 )

700 ( 770 )

750 ( 825 )

800 ( 880 )

850 ( 935 )

900 ( 990 )

900 ( 990 )

900 ( 990 )

950 ( 1045 )

1200 ( 1320 )

1200 ( 1320 )

3 KINDS / 1200 (1320)   5 KINDS / 1800 (1980)

3 KINDS / 1900 (2090)   5 KINDS / 2900 (3190)

S A L A D
CAESAR SALAD OF GRILLED CHINESE CABBAGE 白菜グリルの温かいシーザーサラダ
SALAD OF WILD ROCKET ”セルバチコのサラダ“ たっぷりグラナパダーノチーズ

900 ( 990 ) 

1000 ( 1100 )

※THE DISPLAYED AMOUNT IS TAX INCLUDED. ( )内の表示価格は税込です。

-U.S  BEEF CHUCK FLAP- U.S産⽜ザブトンを使⽤。
U.S BEEF STEAK FOR TWO

FOR THREE
FOR FOUR

U.Sビーフステーキ 2名様用
3名様用
4名様用

3000 ( 3300 )
4600 ( 5060 )
6000 ( 6600 )

-BUTCHERʼS COMBO- ”ブッチャーズ コンボ“ その⽇仕⼊れたお⾁の盛り合わせ
BUTCHER’S COMBO FOR TWO

FOR THREE
FOR FOUR

ブッチャーズ コンボ 2名様用
3名様用
4名様用

MX TOMAHAWK

NZ LAMB CHOPS 4P

M.X トマホーク
N.Z ラムチョップ（４ピース）

7000 ( 7700 )

4000 ( 4400 )

S E A F O O D
-SEAFOOD PLATTER- “シーフードプラッター” 有頭エビ、ノルウェーサーモン
PRIME STEAK FOR TWO シーフードプラッター 2500 ( 2750 )

B U T C H E R’S M E A T

O K U C H I N A O S H I

a aD E S A L I T A’S  S I G N A T U R E

O T H E R S   M A I N
HOMEMADE HAMBURG STEAK クラシックハンバーグ “週替わりソース”
BACK RIB AGED FOR 2 DAYS ２日間熟成させたバックリブ

1600 ( 1760 )

2P / 1400 (1540)  4P / 2800 (3080)  6P /  4200 (4620)

C A R B O H Y D R A T E S
BUTCHER’S  BOLOGNESE 肉屋の自家製ボロネーゼ
WEEKLY PASTA 今週の気まぐれパスタ
RICE GRATIN OF SEAFOOD ”シーフードドリア” ムール貝、海老、本日のお魚
GARLIC RICE ガーリックライス
KOSHIHIKARI PRODUCED IN IBARAGI ライス ”茨城県産コシヒカリ“
HOME MADE FOCÀCCIA 自家製フォカッチャ（１ピース）

1400 ( 1540 )

ASK

1200 ( 1320 )

800 ( 880 )

300 ( 330 )

200 ( 220 )

HOMEMADE PUDDING 自家製プリン
BROWNIE ブラウニー
BERRY BERRY CHEESECAKE ベリーベリーチーズケーキ
TODAY'S SHERBET 本日のシャーベット

600 ( 660 )

750 ( 825 )

800 ( 880 )

400 ( 440 )

5000 ( 5500 )
7000 ( 7700 )
9000 ( 9900 )

※AFTER 17:00,A SEAT FEE OF 330 YEN WILL BE CHARGED. 17:00以降は席料として330円（税込）頂戴します。


