
B U T C H E R ’ S  M E N U
B I S T R O  G R I L L  D E S A L I T A

A P P E T I Z E R S

APICKLED VEGETABLES AND OLIVES 野菜とオリーブのピクルス

CHICKEN LIVER MOUSSE 鶏のレバームース

POTATO FRITTER USING ”KITAAKARI “ FROM HOKKAIDO 北海道産きたあかりのフリット

CHEESE MASHED POTATOES WITH GRAVY SAUCE チーズ入りマッシュポテト ”グレイビーソース“

SAUTEED MUSHROOM WITH GARLIC BUTTER 大黒舞茸のガーリックバター焼き

SPANISH-STYLE GARLIC SHRIMP AND BROCCOLI 海老とブロッコリーのアヒージョ “フォカッチャ 4P付き” 

SNACK BASQUE CHEESE CAKE おつまみバスクチーズケーキ

OMELETTE WITH TRUFFLE CREAM SAUCE トリュフクリームオムレツ

MUSSELS STEAMED IN WHITE WINE ムール貝の白ワイン蒸し

CARPACCIO OF FRESH FISH 今季おすすめ“鮮魚のカルパッチョ”

MEATBALL WITH MELTED CHEESE とろ〜りチーズに浮かぶ肉屋のミートボール

SEASONAL FRUITS AND  BURRATA 季節フルーツのブッラータ

SELECTED HAM 3 KINDS / 5 KINDS 生ハムプラッター ”３種  / ５種“

SELECTED CHEESE  3 KINDS / 5 KINDS チーズプラッター “３種  / ５種”

660 ( 726 )

660 ( 726 )

770 ( 847 )

880 ( 968 )

900 ( 990 )

900 ( 990 )

935 ( 1028 )

990 ( 1089 )

1045 ( 1150 )

1320 ( 1452 )

1320 ( 1452 )

1700 ( 1870 )

3 KINDS / 1320 (1452)   5 KINDS / 1980 (2178)

3 KINDS / 2090 (2299)   5 KINDS / 3190 (3509)

S A L A D
CAESAR SALAD OF GRILLED CHINESE CABBAGE 白菜グリルの温かいシーザーサラダ

SALAD OF WILD ROCKET ”セルバチコのサラダ“ たっぷりグラナパダーノチーズ

GRILLED  FRESH SEASONAL VEGETABLES 採れたて季節野菜のグリル

900 ( 990 )

1200 ( 1320 )

1350 ( 1485 )

※THE DISPLAYED AMOUNT IS TAX INCLUDED. ( )内の表示価格は税込です。

-U.S  BEEF STEAK - U.S産ビーフステーキを使用。

U.S BEEF STEAK FOR TWO
                           FOR THREE
                           FOR FOUR

U.Sビーフ ステーキ    2名様用
   3名様用
   4名様用

3800 ( 4180 )
5300 ( 5830 )

 7100 ( 7810 )

-BUTCHER’S COMBO- ”ブッチャーズ コンボ“ その日仕入れたお肉の盛り合わせ
BUTCHER’S COMBO FOR TWO
                                         FOR THREE
                                         FOR FOUR

ブッチャーズ コンボ  2名様用
  3名様用
  4名様用

NZ LAMB CHOPS 4P N.Z ラムチョップ（４ピース） 5100 ( 5610 )

B U T C H E R’  S M E A T

O K U C H I N A O S H I

a a
D E S A L I T A ’ S  S I G N A T U R E

O T H E R S   M A I N

HOMEMADE HAMBURG STEAK クラシックハンバーグ “週替わりソース”

BACK RIB AGED FOR 2 DAYS ２日間熟成させたバックリブ

1600 ( 1760 )

2P / 1400 (1540)  4P / 2800 (3080)  6P /  4200 (4620)

C A R B O H Y D R A T E S

BUTCHER’S  BOLOGNESE 肉屋の自家製ボロネーゼ

RICH CARBONARA WITH RICH EGGS AND HOMEMADE BACON    濃密卵と自家製ベーコンの濃厚カルボナーラ

WEEKLY PASTA 今週の気まぐれパスタ

RICE GRATIN WITH GRATIN BOLOGNESE ミラノ風ドリア

GARLIC RICE ガーリックライス

KOSHIHIKARI PRODUCED IN IBARAGI ライス  ”茨城県産コシヒカリ“

HOME MADE FOCÀCCIA 自家製フォカッチャ（2ピース）

1540 ( 1694 )

1750  ( 1925 )

ASK

1600 ( 1760 )

800 ( 880 )

300 ( 330 )

200 ( 220 )

HOMEMADE PUDDING 自家製プリン

BROWNIE ブラウニー

BERRY BERRY CHEESECAKE ベリーベリーチーズケーキ

TODAY'S SHERBET 本日のシャーベット

600 ( 660 )

750 ( 825 )

800 ( 880 )

450 ( 495 )

6000 ( 6600 )
8000 ( 8800 )

 10000 ( 11000 )

※AFTER 14:30,A SEAT FEE OF 880 YEN WILL BE CHARGED. 14:30以降はコペルト代として880円（税込）頂戴します。

TODAY'S BUTCHER’S  MEAT 本日のブッチャーズ ミート ASK 

-TODAY‘S BUTCHER’S STEAK- “本日の厳選肉” 詳しくはスタッフまでお尋ね下さい。



S I G N A T U R E  W I N E

PIGALLE BRUT［ESP ］
ピガール ブリュット ［スペイン］

B E E R
SAPPORO BLACK LABEL サッポロ黒ラベル 880 ( 968 )

W H I S K E Y
MAKER’S MARK メーカーズマーク 

CHITA 知多 
MACALLAN マッカラン 12年
HENNESSY V S O P ヘネシー V.S.O.P

840 ( 924 )

940 ( 1034 )
1400 ( 1540 )
1600 ( 1760 )

- B O T T L E  L I S T -

O T H E R’S D R I N K
CLASSIC HIGHBALL クラシックハイボール

LEMON SOUR レモンサワー
JPN SPIRITS BLACK OOLONG TEA 黒烏龍ハイ
JPN SPIRITS JASMINE TEA ジャスミンハイ

SANGRIA ROSSO サングリア・ロッソ
SANGRIA BIANCO サングリア・ビアンコ

800 ( 880 )

800 ( 880 )
750 ( 825 )
750 ( 825 )

850 ( 935 )
850 ( 935 )

C O C K T A I L
CASIS カシス

PEACH ピーチ
GIN ジン
RUM ラム

VODKA ウォッカ
MALIBU マリブ
CAMPARI カンパリ

N O N - A L C O H O L
CINDERELLA ”シンデレラ” オレンジ、パイナップル、レモン

LEMON SQUASH “自家製レモンスカッシュ” 自家製レモンシロップ、ソーダ

MACEDONIAN FRUIT TEA “マチェドニアフルーツティー” 紅茶、気まぐれフルーツ

SURGIVA スルージーヴァ ”ガス入り / ガス無し“

700 ( 770 )

750 ( 825 )
850 ( 935 )
700 ( 770 )

S P A R K L I N G
- B Y  T H E  G L A S S -

GLASS / 700 ( 770 )
BOTTLE / 4500 ( 4950 )

B O T T L E D  B E E R

GUINNESS ギネス

ESTRELLA DAMM エストレージャ ダム
HOEGAARDEN WHITE ヒューガルデン ホワイト
BREWDOG IPA ブリュードッグ I P A

NON-ALCOHOLIC BEER ノンアルコールビール

S O F T  D R I N K

COCA COLA コカコーラ

GINGER ALE ジンジャーエール
100% ORANGE 100%オレンジ
GRAPEFRUIT グレープフルーツ

100%APPLE       100%りんごジュース

100%PINE   100%パインジュース
BLACK OOLONG TEA 黒烏龍茶
JASMMINE TEA ジャスミン茶

CIELI CUVEE PRIVEE SPUMANTE ［ITA］
チェーロ スプマンテ ［イタリア］

W H I T E  W I N E

MOSELLAND ST.MICHAEL RIESLING［GEU］セントミハエル リースリング ［ドイツ / リースリング］

KATAHI SAUVIGNON BLANC ［NZL］カタヒ ソーヴィニヨン ブラン［ニュージーランド /ソーヴィニヨンブラン］

BOGLE CHARDONNAY ［USA］ボーグル シャルドネ カリフォルニア［アメリカ / シャルドネ］

R E D  W I N E

BROCCIA BRUNA PUGLIA ROSSO ［ITA］ロッカブルナ プーリア ロッソ アパッシメント［イタリア / ネグロアマーロ］

DON DAVID MALBEC RESERVE［ARG］ドンダビ マルベック レゼルバ［アルゼンチン / マルベック］

HAHN CABERNET SAUVIGNON ［USA］ハーンワイナリー カベルネソーヴィニヨン［アメリカ / カベルネソーヴィニヨン］

LE BOURGEON BOURGOGNE PINOT NOIR ［FRA］フィラディスル ブルジョン ブルゴーニュ［フランス/ピノノワール］

550 ( 605 )

550 ( 605 )
550 ( 605 )
550 ( 605 )

550 ( 605 )

550 ( 605 )
550 ( 605 )
550 ( 605 )

950 ( 1045 )

950 ( 1045 )
990 ( 1089 )
1200( 1320 )

700 ( 770 )

W H I T E

R E D

CHIRINERO WHITE［CHL］ チリネロ ホワイト［チリ / ソーヴィニヨンブラン］

BEND CHARDONNAY CALIFORNIA［USA］ベンド シャルドネ カリフォルニア［アメリカ / シャルドネ］

TOKAJI FURMINT DRY ［HUN］トカイ フルミント ドライ［ハンガリー / フルミント］

YALLINGUP RESERVE ［AUS］ヤーリングアップ レゼルヴ［オーストラリア / セミヨン、ソーヴィニヨンブラン ］

LE TEMPS DES GITANS BLANC［FRA］ルタン デ ジタン ブラン［フランス / ソーヴィニヨンブラン、ヴェルメンティーノ］

FOLICELLO BIANCO FRIZZANTE［ITA］フォリチェロ ビアンコ フリッツァンテ［イタリア / モントゥーニ、ピノブラン、トレッビアーノ］

BCASTEL STARMINA TAMAIOASA ROMANEASCA［ROU］

カステルスタルミナタマイオアサ・ロマネアスカ［ルーマニア / タマイオアサ・ロマネアスカ］

STRATUM SAUVIGNON BLANC［NZL］ストラタム ソーヴィニヨンブラン［ニュージーランド / ソーヴィニヨンブラン］

MADRETERRA BIANCO［ITA］マードレテッラ ビアンコ［イタリア / フィアーノ］

PERTER MERTES RIESLING KABINETT TROCKEN［DEU］ペーターメルテス リースリング カビネット トロッケン［ドイツ / リースリング］

TORIIVILLA IMAMURA KATSUNUMA BLANC［JPN］鳥居平今村 勝沼ブラン［日本 / 甲州］

CH. HAUT MALLET BLANC［FRU］シャトー オーマレ ブラン［フランス / セミヨン、ソーヴィニヨンブラン］

DOMAINE SAINTE BARBE MACON-VILLAGES LES TILLES［FRU］ドメーヌ サントバルブ マコンヴィラージュ レ ティーユ［フランス / シャルドネ］

4300 ( 4730 )

4500 ( 4950 )

4800 ( 5280 )
5000 ( 5500 )

5200 ( 5720 ) 

5400 ( 5940 )

5600 ( 6160 )

5800 ( 6380)

6000 ( 6600 ) 
6200 ( 6820 )

6400 ( 7040 )

7000 ( 7700 )

7300 ( 8030)

R O S E / O R A N G E

CHIRINERO RED［CHL］ チリネロ レッド［チリ / カベルネソーヴィニヨン］

BEND CABERNET SAUVIGNON［USA］ベンド カベルネソーヴィニヨン［アメリカ / カベルネソーヴィニヨン］

CAPE HEIGHTS SHIRAZ［ZAF］ケープハイツ シラーズ［南アフリカ / シラーズ］

OMIKRON RED［GRC］オミクロン レッド［ギリシャ / アギオルギティコ ］

PAIS VIEJO RED MAULE［CHL］パイス ヴィエホ マウレヴァレー［チリ / バイス］

DORAGON GRAN RESERVA［ESP］ドラゴン グランレセルバ［スペイン / テンプラニーリョ、シラー、ガルナッチャ］

MADRETERRA ROSSO［ITA］マードレテッラ ロッソ［イタリア / プリミティーヴォ］

TORIIVILLA IMAMURA KATSUNUMA ROUGE［JPN］鳥居平今村 勝沼ルージュ［日本 / ブラック・クイーン］

STRATUM PINOT NOIR［NZL］ストラタム ピノノワール［ニュージーランド / ピノノワール］

MOUNT HERMON INDIGO［ISR］マウントヘルモン インディゴ［イスラエル / カベルネソーヴィニヨン、シラー］

KALI RIZA［GRC］カリリーザ［ギリシャ / クシノマヴロ］

THE ISLAND SYNDICATE［ESP］ザ アイランドシンジケイト ［スペイン / マント・ネグロ］

MAZZEI FONTERUTOLI CHIANTI CLASSICO［ITA］マッツェイ フォンテルートリ キャンティクラシコ［イタリア / サンジョヴェーゼ］

CHATEAU POUPILLE［FRU］シャトー プピーユ［フランス / メルロー］

4300 ( 4730 )

4500 ( 4950)

4700 ( 5170 )
4900 ( 5390 )

5100 ( 5610 )

5300 ( 5830 )
5500 ( 6600 )

5700 ( 6270 )

6100 ( 6710 )

6300 ( 6930 )
6500 ( 7150 )

6700 ( 7370 )

6900 ( 7590 )

7100 ( 7810 )

CUMA ORGANIC MALBEC ROSE ［ARG］クマ オーガニック マルベックロゼ［アルゼンチン / マルベック］

EL TROYANO ORANGE WINE ［ESP］エル トロヤノ オレンジワイン［スペイン / ベルデホ］

GLASS / 750 ( 825 )
BOTTLE / 5300 ( 5830 )

4500 ( 4950 )

5300 ( 5830 )

750 ( 825 )

750 ( 825 )
750 ( 825 )
750 ( 825 )

750 ( 825 )
750 ( 825 )
750 ( 825 )

ストレート / ロック / ソーダ / ウォーター / ソフトドリンク各種

GLASS DECANTER BOTTLE

4900 ( 5390 )

5900 ( 6490 )

6900 ( 7590 )

850 ( 935 )

900 ( 990 )

980 ( 1078 )

2600 ( 2860 )

3000 ( 3300)

3800 ( 4180 )

5400 ( 5940 )

5800 ( 6380 )

7000 ( 7700 )
7500 ( 8250 )

890 ( 979 )

940 ( 1034 )

990 ( 1089 )
1050 ( 1155 )

2900 ( 3190 )

3400 ( 3740 )

3900 ( 4290 )
4200 ( 4620 )

GLASS DECANTER BOTTLE

※THE DISPLAYED AMOUNT IS TAX INCLUDED. ( )内の表示価格は税込です。 ※AFTER 14:30,A SEAT FEE OF 880 YEN WILL BE CHARGED. 14:30以降は席料として880円（税込）頂戴します。
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